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Eis ist angesagt! Und das so ausge-
fallen wie moglich.Was frither
Schoko war, ist heute Béarlauch-
~ Limette & Co. Wir prasentieren

geniale Salons.

Text Carola Leitner
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Cafetier-Familie Bach_mger hat
sn:h 1930 Café und Kuchen verschrie-
ben und betreibt mittlerweile fiinf Lo-
kale. 1993 erffnete Karl Bachinger die
entziickende kleine Eisboutique in
einem Jugendstilhaus in der FuBigén-
gerzone nahe dem St. Poliner Bahnhof.
Bei den 36 Sorten setzt die Familie auf
Klassiker wie Mohn, Mandel, Maroni
und Co, aber auch auf Sorten wie Els-
beere, eine seltene Beerenart, die leicht
sduerlich schmeckt und ein mandel-
marzipandhnliches Aroma hat.

Kremser Gasse 41, 3100 St. Polten
bachingereis.at

lon. Thomas Trup-
@i/ pe ist einer, der immer schon
hoch hinaus wollte: 1975 lieD er sich
den zarten Schokoguss auf seinem Eis
unter dem Namen , Morle* schiitzen.
Und 1984 schatfte der leidenschaft-
liche Interpret von Elvis-Songs beim
Eiskugelhochstapeln sogar einen Ein-
trag ins Guinness Buch der Rekorde.
Sein Stammgeschéft an der Steinernen
Briicke (weitere Filialen: Stidpark und
Strandbad) feiert den 40sten Geburts-
tag. Sorten wie Marmorkuchen, Ho-
lunder-Champagner oder das extrava-
gante Senfeis buhlen mit dem paten-
tierten Papst-Eis mit Zimt und Weih-
rauch um den Segen der Eis-Liebhaber.

Tarviser StraBe 100, 9020 Klagenfurt
de-de.facebook.com/morleeissalon

un See, Bose Zungen bezeichnen das moderne Gebéude, in dem
% das Café von Monika und Franz Bereuter beheimatet ist, als ,,Rostlaube*.
Dariiber kann das Ehepaar nur schmunzeln. Franz Bereuter hat der Textilbran-

che den Riicken gekehrt und kreiert heute lieber sommerliche Eissorten wie
Zitrone-Holunder oder den Dauerbrenner Chili-Schoko mit Sauerkirschen. Wer
einen Platz auf der Terrasse mit Seeblick ergattert, sollte sein Gliick unbedingt

bei einem Joghurt-Waldbeer-Becher feiern!

UferstraBe 25, 6971 Hard
cafeamsee.com

it. Thomas Beuchel, ehemali-
ger Hangar-7-Manager, startete mit

seinem Kompagnon Hannes Schwenter
2005 eine neue , Icezeit”. Um hochste Qua-
litit sicherzustellen, holten sie sich Tipps
von Eisweltmeister Umberto Mangini —
mittlerweile hat , Icezeit” Erfolgsgeschich-
te geschrieben. Neu ist die Eisdiele in der
Griesgasse, wo das zuckerreduzierte Jo-
ghurteis kombiniert mit Heidelbeeren,
Sanddorn oder Granatapfel der Renner ist.
Das ,Icezeit“-Salettl am Uni-Campus bietet
neben Eis auch Milchshakes und Snacks.
Und die Lounge in der Priestergasse (Foto)
serviert zudem Frithstiick und kleine Ge-
richte. Eine , Icezeit“-Filiale gibt es auch
in Kapstadt, eine weitere in Honolulu auf
Hawaii ist in Planung.

Priesterhausgasse 2, Chiemseegasse 1,

Griesgasse 15, Uni-Campus Erzabt-Kloiz-
StraBe 4, 5020 Salzburg; icezeit.at



/ Lepanios. Peter Kail liebt

Eis-Kuriositdten. Alltigli-
che Geschmacksrichtungen inte-
ressieren ihn nicht. Bei ihm gibt
es Sorten wie Rosenwasser oder
Gurke mit Wasabi, Ingwer, Kara-
mell mit Salz, Jasmin oder Rote
Riibe. Die Liebe zu ausgefallenen
Sorten entdeckte er bei Ausfliigen
in die Spitzengastronomie. Seit
2012 tiiftelt der ehmalige Marke-
tingprofi in der Ballgasse sowie
in einem Food-Labor an seinem
Sortiment und stellt auf Wunsch
auch Spezialsorten her.

Ballgasse 4, 1010 Wien
lepantos.at

{ Ei . Mit seinem kul-

tigen Eissalon, der 2013
vom Designstudio Marchgut ex-
travagant umgestaltet wurde, hat
Jiirgen Bleij in Linz die Nase
vorn. Der hollandische Eis-Patis-
[ lce Dream Factory,  sier hat ein Faible fiir das Unge-
' Grandma’s Apple-  wohnliche und iiberrascht mit
cake (Vanilleeis, Zimt, Zu-  schwarzen Stanitzeln oder sei-
cker, Rosinen und Apfel-  nen ,Haute-Couture-Eissorten”
stiickchen) oder Nerd’s  wieBanane-Ingwer-Erdnussbut-
Favorite (karamellisierte  ter oder Granatapfel-Himbeere-
Walniisse, Brownie-Stiick-  Paprika. Es gibt auch eine haus-
chen, Schokosauce, Vanil-  eigene gliserne Eiswerkstatt,
leeis) gibt es bei dem ehe-  Promenade 9, 4020 Linz

maligen Unternehmensbe-  eisdielerat

rater Carsten Eickhoff, des-

sen Salon an die Pure Living Bakery anschlieBt; beide sehr schick
im kalifornischen Vintage-Look gestylt. Schon beim Betreten
umweht einen der kostliche Duft von hausgemachten Waffeln,
der mit dem kreativen Eissortiment getoppt wird.

Burggasse 68, 1070 Wien
icedreamfactory.com
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Frisch gedacht

die besten Zutaten verdienen den f

Strudelteig mit nur 5,6 it, rein pflanzlich, ohne gehértete Fette.
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Die frischen Teige von Tante Fanny sind die ideale Basis fiir Ihre kreativen Gerichte.
Mit frischen Zutaten der Saison belegen und fiillen Sie nach Herzenslust! Denn nur

hen Teig von Tante Fanny—z. B. gezogenen
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Fein gemacht.
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WWW.tan tt‘-fﬂ[lll}". at




A 0. Von
=i/ zwel Itahenem
in Pans gegriindet, ist der
kultige Salon Amorino
dank Klaus Neumeister in
Osterreich gelandet. Statt
der herkémmlichen Kugeln
wird das Amorino-Eis kunst-
a aselli. Der gelernte voll zu einer aus mehreren
Flelschhauer Karl Weber verwohnt mit & Bliiten bestehenden Blume ge-
seinem Bruder die treue Kundschaft seit 14 spachtelt. Wer gerne viele Sor-
Jahren mit Gefrorenem. Gerne wiirde er mehr ten probiert, ist hier richtig, denn
bei den Sorten variieren, verriit der Eisherstel-  auch bei der kleinsten GréBe kann
ler, jedoch verlangen seine zahlreichen Stamm-  man bis zu vier Sorten auswéhlen.
kunden meist nach altbekannten Klassikern — Herzog-Friedrich-StraBe 10, 6020
wie Neapolitana mit knusprigem Manner-  Innsbruck, Sporgasse 2, 8010 Graz;
bruch, dem Mozart- oder Apfelstrudeleis =~ @morino.com
oder Amarena-Joghurt mit Ama-
renakirschen aus dem Piemont. ise 1. An sich war der
Hofgasse 5, 6020 Innsbruck Eis-Drive-in in Kaindorf von Alfred
gelateria-tomaselli.at und Kristina Wagner nur als Experiment
gedacht, weil beide das
ireissler, Die Eisgreisslereien von Andrea  Ungewdhnliche lieben.
D/ und Georg Blochberger, Biomilchbauern aus ~ Auch dem Frozen Jo-
der Buckligen Welt, sind mittlerweile Kult. Vor den  ghurt-Trend folgt man
schicken blau-weiBen Retro-Fassaden stehen Eishung-  hierlieber ein wenig an-
rige seit der Eroffnung der Salons geduldig in langen  ders: Statt angeriihrtem
‘Schlangen. Hinter der Theke ist man trotzdem immer ~ Pulver gibt es Naturjo-
flott und freundlich, und die Wartezeit auf — auch  ghurteis mit frisch pii-
vegane — Sorten wie Sauerrahm-Gurke oder die be-  rierten Fruchtsaucen.
liebten Pferdedpfel lohnt sich! Besonders stolz ist Al-

RotenturmstraBe 14, 1010 Wien, Mariahilfer fred Wagner auf die ex-
StraBe 33, 1060 Wien, Sporgasse 10, 8010 Graz klusive Zusammenar-
www.eis-greissler.at beit mit Josef Zotter, der

die Schokolade fiir vier
Zotter-Sorten liefert. Weitere Eisoasen-
Standorte gibt es auf der Homepage.

Kreisverkehr B54, Gewerbepark Hartl bei
8224 Kaindorf; www.eisoase.at

istz. Susanne Praller hat auf
¢/ derIce Cream University in Amerika
gelernt, veganes Eis herzustellen und 2013
mit ihrer Schwester Cecilia Osterreichs
ersten mittlerweile absolut angesagten
Eissalon erdffnet. Susanne verwendet aus-
schlieBlich vegane Zutaten wie Soja-, Reis-
oder Kokosmilch sowie Ahornsirup und
Agavendicksaft anstelle von Zucker. Fans
von Orange-Safran-Olivendl-Eis reisen so-
gar aus den Bundesldndern an! Welche
Sorten gerade angeboten werden, erfdhrt
man auf der Facebook-Seile.

Neustiftgasse 23/3, 1070 Wien
veganista.at
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